Prakticka ¢ast odbornej zlozky MS

Studijny odbor: 2840 M biotechnolégia a farmakolégia

Zoznam maturitnych tém CHE:
1. Stanovte obsah vdpnika v minerdlnej vode:

- pripravte potrebné odmerné roztoky na stanovenie

- vyberte vhodny indikator a prevedte stanovenie

- vyjadrite obsah Ca?*v jednotkach mg/I

- ziskané vysledky porovnajte so skuto¢nou hodnotou a zhodnotte

2. Stanovte obsah NaCl vo fyziologickom roztoku argentometricky

pripravte si potrebné odmerné roztoky na stanovenie

prevedte stanovenie

vypocitajte obsah NaCl v roztoku a vyjadrite v percentach

porovnajte so skuto¢nou hodnotou

3. Stanovte obsah kyseliny acetylsalicylovej v tablete acylpyrinu

- pripravte si potrebné odmerné roztoky na stanovenie

- prevedte stanovenie

- vypocitajte obsah kyseliny acetylsalicylovej v tablete v mg

- porovnajte zistenu hodnotu so skuto¢nou a zdévodnite pripadné rozdiely

4. Stanovte obsah kyseliny octovej v obchodnom octe

- pripravte si potrebné odmerné roztoky na stanovenie

prevedte stanovenie
- vypocitajte obsah kyseliny octovej v octe a vyjadrite v percentach

- porovnajte zistenu hodnotu so skuto¢nou a zdévodnite pripadné rozdiely

5. Prevedte stanovenie Cistoty vzoriek organickych latok

zmerajte index lomu organickych latok

zistite hustoty vzoriek pyknometricky

vypocitajte mélovu refrakciu vzoriek pomocou atémovych refrakcii

- vypocitajte mélovu refrakciu na zaklade odmeranych hodnot indexu lomu a
hustoty

- porovnajte namerané hodnoty refrakcie a zdovodnite ich rozdiely



6. Zistite zavislost indexu lomu sachardzy od koncentracie vo vzorkdch sirupov refraktometricky

- prevedte merania indexu lomu pripravenych vzoriek sirupov (5%, 7%, 10% )
refraktometrom

- zostavte kalibra¢nu krivku

7. Zistite titraénu kyslost vzorky mlieka

- pripravte si potrebné odmerné roztoky na stanovenie

- prevedte stanovenie

vyjadrite kyslost v °SH av °T

posudte, ¢i vzorka mlieka je vhodna na dalSie spracovanie

stanovte hustotu mlieka

zistite hustotu vzorky mlieka pomocou pyknometra a hustomera

8. Stanovte obsah bielkovin vo vzorke mlieka Schultzovou metddou

- pripravte si potrebné odmerné roztoky na stanovenie
- vyberte vhodny indikator a prevedte stanovenie
- vypocitajte obsah bielkovin vo vzorke mlieka a porovnajte so skuto¢nou hodnotou

9. Stanovenie Cisla kyslosti tukov

- pripravte si potrebné odmerné roztoky

- stanovte Cislo kyslosti vo vzorke bravcového tuku
10. Zistite viskozitu oleja

- urcte viskozitu vzorky oleja Englerovym viskozimetrom

- zistite hodnoty viskozity oleja v zavislosti od teploty /20°C, 40°C, 60°C/, z
vypocitanych hodndt zhotovte graf zavislosti viskozity od teploty
11. Stanovte obsah susiny v droZdi
- ur¢te obsah susiny v lisovanom a susenom drozZdi v percentach
- vysledky porovnajte s predpisanymi hodnotami

- posudte senzorické znaky vzorky lisovaného droZdia



Zoznam maturitnych tém BIO:

1. Prevedte mikrobiologicky rozbor pitnej vody platiiovou metédou:

stanovte pritomnost psychrofilnych a mezofilnych baktérii v 1ml vzorky PV
hromadného zasobovania

zistite pritomnost koliformnych baktérii vo vzorke pitnej vody

uvedte parametre kvality pitnej vody predpisané normou (senzorické a
mikrobiologické)

vyjadrite kvalitu pitnej vody v 1 cm? podla poétu zistenych baktérii uvedenych v
priklade

dodrzte zasady aseptickosti a sterility pri praci

2. Prevedte mikrobiologicky rozbor nepasterizovaného mlieka:

resazurinovou skuskou

reduktazovou skuskou

stanovte kultiva¢ne pritomnost koliformnych baktérii v mlieku a zhodnotte vysledok
urcte stupen kvality vzorky mlieka z vysledkov biochemickych skidsok

dodrzte zasady aseptickosti a sterility pri praci

3. Prevedte skusku sterility o¢nych kvapiek:

- stanovte mikrobiologicku cistotu o¢nych kvapiek platfiovou metddou na sladinovom

agare

oc¢kovanie prevedte zo stupria 10°
zhodnotte skusku sterility na pritomnost sledovanych MO

dodrzte zasady aseptickosti a sterility pri praci

4. Prevedte mikrobiologicka kontrolu vzduchu sedimenta¢hou metédou

zistite pritomnost kvasiniek a plesni v laboratériu

pripravte si platne zo Zivhou pédou

platne exponujte 10 mintt

vypocitajte stupen kvality vzduchu podla zadanych vysledkov

dodrzte zasady aseptickosti a sterility pri praci

5. Prevedte stabilizaciu liecivych rastlin vo forme zaparu, odvaruy, tinktury a sirupu.

pripravte zapar z medovky lekarskej a odvar z dubovej kory

popisSte presny postup pripravy odvaru a zaparu a urcite ich mozné vyuZitie v rdmci
fytoterapie



- prevedte a podrobne popiste pripravu tinktdry z rimbaby obycéajnej a uvedte jej
vyuzitie
- pripravte tymianovy sirup, popiste jednotlivé kroky samotnej pripravy a urcte jeho
pouzitie
6. Prevedte skusku sterility vzorky acylpyrinu platiovou metédou:

- asepticky homogenizujte vzorku acylpyrinu

- navéZenu vzorku zriedte do stupfia 10, 102

- stanovte vylucenie pritomnosti baktérii /CPM/ na GTK agare
- prevedte subeiné ockovanie pripravenej vzorky

- zhodnotte skasku sterility na pritomnost sledovanych MO

- dodrzte zasady aseptickosti a sterility pri praci

7. Prevedte senzorické posudenie a mikroskopické vysetrenie vzorky drozdia:

- popiste senzorické znaky kvality ¢erstvého lisovaného drozdia

- prevedte senzorické posudenie vzorky a porovnajte s normou

- pripravte nativny preparat zo suspenzie drozdia a posudte mikroskopické znaky
- zakreslite mikroskopické pozorovanie

8. Prevedte vitdlny test kvasiniek:

- pripravte vhodny preparat zo suspenzie kvasiniek
- urobte vitalny test v dvoch preparatoch na 10 zornych poliach
vypocitajte a zakreslite mikroskopické pozorovanie

9. Stanovte kontamindaciu ruk odtlackovou metédou

- pripravte si Petriho misky so Zivnymi pédami na pritomnost koliformnych
baktérii

- prevedte odtlacok obidvoch ruk

- prevedte inkubaciu a zhodnotte vysledky

10. Prevedte mikrobiologicku kontrolu Cistoty pracovného stola sterovou metédou

- pripravte sterilné pomdcky /tampdn, skim., $ablénu, roztok, PM, ZP/
- prevedte odobratie steru z plochy stola

- spracujte odobratu vzorku steru

- zistite pritomnost kvasiniek a plesni kultivaéne zo stupfia 102 a 103

- zhodnotte Cistotu stola po inkubacii podla zadanych vysledkov /prikl./

- dodrzte zasady aseptickosti a sterility pri praci



